
 P I A T T I  D E L  G I O R N O  
Specials of the day

Pici alle briciole, pomodorini, pecorino e acciughe   14
H A N D  R O L L E D  F R E S H  PA S TA  W I T H  P E C O R I N O  C H E E S E ,  F R E S H  T O M AT O E S ,  B R E A D  C R U M B S  A N D  A N C H O V I E S  

Pici al tartufo nero fresco   17
H A N D  R O L L E D  F R E S H  PA S TA  W I T H  B U T T E R  A N D  F R E S H  B L A C K  T R U F F L E

Ravioli al pesto di zucchine e menta, pecorino e mandorle   14
R AV I O L I  S P I N A C H  A N D  R I C OT TA  W I T H  P E S T O  M A D E  O F  Z U C C H I N I ,  M I N T,  A L M O N D S  A N D  P E C O R I N O  C H E E S E

Pappardelle al ragù bianco di cinghiale   15
E G G  PA P PA R D E L L E  PA S TA  W I T H  W H I T E  W I L D  B O A R  R A G U

Trippa alla fiorentina e fagioli   15
T R I P E  A N D  B E A N S

Faraona in arrosto morto e patate al forno   18
R O A S T G U I N E A  F O W L  A N D  S I D E S

Ossobuco alla chiantigiana e verdure grigliate  18
M A R R O W  B O N E  B E E F  S T E W  A N D  S I D E S

Guancia di vitellone al Vin Santo e patate al forno 20
B E E F  C H E E K  B R A I S E D  I N  V I N  S A N T O  S W E E T W I N E  A N D  S I D E S

Pulled Pork del Porciatti con finocchietto, cipolle al lampone e patate al forno   18
P U L L E D  P O R K  W I T H  W I L D  F E N N E L ,  R A S P E B E R R Y  O N I O N S  A N D  B A K E D  P OTAT O E S

Pappardelle al ragù bianco di anatra   15
E G G  PA P PA R D E L L E  PA S TA  W I T H  W H I T E  G U I N E A  F O W L  R A G U

Bruschette al cocomero marinato, mozzarella di bufala e lime  10
T O A S T E D  B R E A D  W I T H  W AT E R M E LO N ,  B U F FA LO  M O Z Z A R E L L A  A N D  L I M E

Terrina di fegatini, pane tostato e gelatina al Vin Santo   10
 C H I C K E N  L E V E R  T E R R I N E ,  T O A S T E D  B R E A D,  V I N  S A N T O  J E L LY

Caprese di Burrata con olive e origano   12
C A P R E S E  S A L A D  W I T H  B U R R ATA ,  T O M AT O E S ,  O L I V E S  A N D  O R I G A N O

Carpaccio di manzo marinato e scaglie di pecorino   13
M A R I N AT E D  B E E F  C A R PA C C I O  A N D  P E C O R I N O  C H E E S E

Vitello tonnato e giardinera fatta in casa   14
V E A L  W I T H  T U N A  S A U C E  A N D  H O M E  M A D E  P I C K L E D  V E G E TA B L E S

Prosciutto di Radda e melone   10
R A D D A’ S  H A M  A N D  M E LO N



Olive pasticciate 
S P I C Y  O L I V E S

Pane e Olio: la Fettunta
T O A S T E D  B R E A D  W I T H  E X T R A  V E R G I N  O L I V E  O I L ,  G A R L I C ,  S A L T  A N D  P E P P E R 

Crostini neri caldi
T O A S T E D  T U S C A N  B R E A D  W I T H  O U R  C H I C K E N  L I V E R  P A T È 
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Gran Piatto di salumi Casa Porciatti e formaggi
C A S A  P O R C I A T T I ’ S  S A L A M I  A N D  A  S E L E C T I O N  O F  L O C A L  S H E E P ’ S  M I L K  C H E E S E S   

Selezione di formaggi toscani
I T  I N C L U D E S  A  S E L E C T I O N  O F  L O C A L  C H E E S E S ,  S E R V E D  W I T H  M A R M A L A D E 

Lasagne di Casa Porciatti
H O M E  M A D E  L A S A G N E  

Ribollita campagnola
S O U P  W I T H  B R E A D ,  C A B B A G E ,  B E A N S ,  P O T A T O E S ,  B E E T ,  C A R R O T S ,  O N I O N S  A N D  C E L E R Y 

Caprese con Mozzarella di Bufala
B U F F A L O  M O Z Z A R E L L A  A N D  F R E S H  T O M A T O E S

Insalata Giardiniera
M I X E D  S A L A D ,  B U F F A L O  M O Z Z A R E L L A  A N D  P I C K L E D  V E G E T A B L E S

Fagioli cannellini o Patate al forno
C A N N E L L I N I  B E A N S  OR BAKED POTATOES

Insalata mista o Verdure grigliate
M I X E D  S A L A D  OR GRILLED VEGETABLES  

Vin Santo del Chianti Classico

Passito di Toscana - Granello Ricasoli

S W E E T  W I N E B E E R

Acqua San Pellegrino ( 5 0 c l ) 

Acqua Panna naturale  ( 5 0 c l )

Acqua San Pellegrino ( 7 5 c l )  

Acqua Panna Naturale ( 7 5 c l )   

Coca Cola | Fanta | Lemon Soda ( 2 5 c l )   
Succhi di frutta ( 2 5 c l )   

I piatti presenti nel menù possono contenere come ingredienti
o in tracce sostanze allergeniche.

Per maggiori informazioni rivolgersi al personale
T H E  D I S H E S  O N  T H E  M E N U  M A Y  C O N T A I N  I N G R E D I E N T S

O R  T R A C E S  O F  A L L E R G E N I C  S U B S T A N C E S .
F O R  M O R E  I N F O R M A T I O N  C O N T A C T  T H E  S T A F F

*A seconda della stagionalità e reperibilità la materia prima 
potrebbe essere surgelata, chiedere al personale

I N  T H E  A B S E N C E  O F  A  F R E S H  P R O D U C T  D U E  T O  S E A S O N A L I T Y  
S O M E  I N G R E D I E N T S  C O U L D  B E  F R O Z E N

Coperto € 2
C O V E R  C H A R G E  €  2

Bruschette al pomodoro
T O A S T E D  B R E A D  W I T H  F R E S H  T O M A T O E S

8

Prosciutto di Radda con giardiniera
A  P L A T E  O F  T H I N L Y  S L I C E D  H O M E M A D E  H A M  F R O M  C A S A  P O R C I A T T I

A N D  H O M E  M A D E  P I C K L E D  V E G E T A B L E S  

12

Selezione di salumi Casa Porciatti
A  P L A T E  O F  T H I N L Y  S L I C E D  H O M A D E  S A L A M I  F R O M  C A S A  P O R C I A T T I 

8

10

Birra piccola
( 3 3 c l )

Birra grande
( 6 6 c l )

Salame al cioccolato 6

Panna Cotta 6

Panbriacone Pasticceria Bonci 6

Cantucci e Vin Santo del Chianti Classico 6

D I P O N I B I L E  A N C H E  I L  P O M E R I G G I O  |  A L S O  A V A I L A B L E  I N  T H E  A F T E R N O O N

D I P O N I B I L E  A N C H E  I L  P O M E R I G G I O  A L S O  A V A I L A B L E  I N  T H E  A F T E R N O O N

W I N E  T A S T I N G

Pici al Ragù Chiantigiano
H A N D  R O L L E D  F R E S H  P A S T A  W I T H  B E E F  S A U C E  R A G U ’

13
N O N  D I S P O N I B I L E  I L  P O M E R I G G I O  |  N O T  A V A I L A B L E  I N  T H E  A F T E R N O O N

SALUMI e FORMAGGI

Tiramisù 6 Tortino al cioccolato 6

primi

stuzzichini

10

DOLCI

INSALATE E CONTORNI
11

11

5

5

DEGUSTAZIONI

Chiedi quali sono le 
degustazioni disponibili

A S K  F O R  T H E  W I N E  T A S T I N G  M E N U

VINO DOLCE BIRRA

5

5

3 , 5

6

SOFT DRINK
2

2
2 , 5
2 , 5

2 , 5
2 , 5

Limoncello di Sorrento 

Amaro italiano

Grappa di Chianti Classico

Grappa di Chianti Classico Riserva   

Grappa di Brunello Riserva  

liquori e distillati
4

6
5
6

7

L I Q U O R S  A N D  S P I R I T S

Mozzarella di Bufala e verdure grigliate
 B U F F A L O  M O Z Z A R E L L A  W I T H  G R I L L E D  V E G E T A B L E S

11


